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چکیده 


نوشیدنی مالت بدون الکل در بسیاری از کشورها به خصوص کشورهای مسلمان رایج است. در ایران این نوشیدنی بدون مرحله‌ی تخمیر و معمولا از 
مالت جو تهیه می‌شود. در اين پژوهش اثر جایگزینی ساکارز با شیره خرما بر ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی و حسی در نوشیدنی مالت در طی6 ماه 
نگهداری بررسی شد. در این مطالعه نوشیدنی مالت با نسبت‌های(100 به75,00 به۲(,25 به 2,50 به7 و) به(100 شیره خرما به ساکارز شیرین 
شد و ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی و حسی نمونه‌ها در طی6 ماه نگهداری بررسی شد. نتایج آزمون توسط نرم‌افزار و5۳55 و آزمون دانکن بررسی شد. 
بررسی نتایج نشان داد تغیبر معنی‌داری در میزان 0۳ و ماده جامد محلول نمونه‌ها در طول شش ماه مطالعه مشاهده نشد 0<065). ازنظر قند احیا و 
رنگ بین نمونه‌ها با نمونه شاهد اختلاف معنی‌دار وجود داشت ()(0> ). قند کل در نمونه1600 درصد شیره خرما و نمونه شاهد اختلاف معنی‌دار 


نداشت ()<0). در مورد ارزیابی حسی نیز نمونه دارای 0/ درصد شیره خرما بیشتر از بقیه نمونه‌ها و حتی نمونه شاهد موردپسند ارزیابان قرار گرفت. 
با توجه به نتایج. جایگزینی ساکارز با شیره خرما در نوشیدنی مالت تأثیر نامطلوبی روی نوشیدنی مالت نداشت و می‌توان از تیمار حاوی 73 درصد شیره 


خرما به جای نمونه حاوی ساکارز استفاده نمود 


واژه‌های کلیدی: جایگزینی ساکارز. شیره خرماء نوشیدنی مالت» خصوصیات حسی. 


مقدمه 


نوشیدنی مالت بدون الکل در کشورهای متعددی مصرف می‌شود. 
بیشتر مردم به دلیل مضرات ناشی از مصرف الکل, از مصرف 
نوشیدنی‌های الکلی خودداری می‌کنند» همچنین در کشورهای 
اسلامی نوشیدنی‌های الکلی ممنوع می‌باشند. نوشیدنی‌ها بر اساس 
محتوای الکل به سه دسته الکلی (بیش از 7/۵1/2)» کم الکل 0۷5 - 
۷2 و بدون الکل (کمتر از743) تقسیم می‌شود. نوشیدنی مالت 
بدون الکل فوایدی از جمله ممانعت از بیماری‌های قبلی و عروقی» 
سرطان و غیره دارد (2002 ,32۳0/0710). برای تهیه نوشیدنی مالت 
معمولا از مالت جو استفاده می‌شود ولی گاهی از منابع دیگر مثل 
گندم. چاودار یولاف و سورگوم نیز استفاده می‌کنند ( ,.01 61 311285 


1 و2 - به ترتیب کارشناس‌ارشد و دانشیار. گروه علوم و صنایع غذایی دانشکده 
تغذیه دانشگاه علوم پزشکی تبریز, 
(* - نویسنده مسئول : 0260.۵6.1۴ ۵ متصنهم وحم :اتفصط) 

101: 10.22067/11507[ 350 4 


4 نوشیدنی مالت معمولا با ساکارز شیرین می‌شود. ساکارز 
به عنوان یک شیرین کننده طبیعی ویژگی‌های عملکردی زیادی دارده 
اما به دلیل ارتباط با برخی مشکلات سلامتی نظیر بیماری‌های قلبی» 
فشارخون» فساد دندان» چاقی و افزايش سطح گلوکز و انسولین خون 
که به‌ویژه برای افراد مبتلا به دیابت مضر است؛ از سوی دیگر به 
دلیل مسائل اقتصادی و تکنولوژیکی پژوهش‌های روزافزونی جهت 
یافتن جایگزین مناسب ساکارز با سایر شیرین کننده‌هاء در دست انحام 
است (1977 ,۳0۷166 انتخاب نوع شیرین کننده جایگزین و 
چگونگی حفظ کیفیت فراورده طی دوره نگهداری ازجمله مسائل 
مربوط به تولید فراورده تهیه شده با شیرین کننده جایگزین ساکارز 
می‌باشد (2004 ,۷0008۵ 220 (2۲؟). باید در نظر داشت که ساکارز 
ساکارز مشکلات مربوط به بهینه‌سازی هنگام جایگزینی ساکارز. اثر 
نامطلوب بر طعم. ویژگی‌های فیزیکی محصول, استقبال مصرف کننده 
و محدودیت‌های قانونی موردتوجه قرار ی تشرد | ,۲۱6۵۵002 
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96 
خرما (6۲۵ اوه تدنجهو(۴) از محصولات مهم کشاورزی در 
ایران است. فرآورده‌های حاصل از عصاره خرما شامل شیره خرماء قند 
مایع خرما و پالپ خرما می‌باشد (1993 ,270۷7614 شیره خرما 
عبارت است از مایع غلیظ دارای بریکس حداقل 68 که درنتیجه 
استخراج کلیه مواد محلول موجود در خرما از طریق عملیات مختلف 
به‌دست می‌آید. شیره خرما ماده غذایی با انرژی بالاء غنی از 
کربوهیدرات‌هاء منبع خوب مواد معدنی و همچنین ترکیب پیچیده‌ای 
از دیگر ساکاریدهاء آمینو و ارگانیک اسیدهاء پلی‌فنول‌ها و کاروتنوئیدها 
می‌باشد. گذشته از این شیره خرما غنی از آنتی| کسیدان‌ها می‌باشد 
(2011 ,. 2 ۵۵9 شیره خرما تاکنون به‌صورت مستقیم با 
به‌عنوان افزودنی در برخی فرمولاسیون‌های غذایی مثل بستنی» 
نوشیدنی‌هاه شیرینی‌جات مربا و غیره مورداستفاده قرارگرفته است 
(1993 ,27707618). کرپوهیدرات‌های عمده خرما فروکتوز و گلوکز 
می‌باشد که به آسانی توسط بدن انسان جذب می‌شوند ( #۶ نوتع۸1 
9 2 2 ۷۲/۰۵۲۵ :2005 0 فروکتوز بدون نیاز به ترزشح 

انسولین و افزایش گلوکز خون متابولیزه می‌شود (1993 ,۷/۵۲65 

مطالعات چندی در زمینه استفاده از شیره خرما در فراورده‌های غذایی 
صورت گرفته است. در مطالعه‌ای جایگزینی قند مایع خرما با قند 
اینورت در کیک لایه‌ای بررسی شد. نتایج کلی نشان داد که 
جایگزینی 90 درصد قند مایع خرما با اینورت در کیک لایهای با توجه 
به فاکتورهای فعالیت آبی («2) ارزیاب‌های حسی و نرمی بافت 


مطلوب بود (احمدی و همکاران»1309). در مطالعه‌ای دیگر تأثیر 
جایگزینی ساکارز با شیره خرما بر ویژگی‌های فیزیکی و حسی بستنی 
نرم مورد بررسی قرار گرفت. بررسی نتایج آزمون‌های حسی نشان داد 
که جایگزینی تا سطح لا درصد و گاهی 72 درصد تأثیر معنی‌داری بر 
ویژگی عطرء طعم بافت و پذیرش کلی در مقایسه با نمونه شاهد 
نداشته است ()۲()>م) (گوهری اردبیلی»1394). 

در پژوهش حاضر امکان استفاده از شیره خرما به‌عنوان جایگزین 
شکر و تاثیر آن بر ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی و حسی نوشیدنی مالت 
مورد بررسی قرار گرفت. ابتدا نوشیدنی مالت شاهد و نوشیدنی‌های با 
نسبت‌های مختلف از شیره خرما تهیه شد. سپس از نوشیدنی‌های 
تولیدی در مدت 6 ماه در روزهای 1, ۰14.7 21, ۰60,28 90, (120. 
0 و 0 نمونه‌گیری شد و از نمونه‌ها جهت بررسی ویژگی‌های 
فیزیکوشیمیایی و حسی استفاده گردید. 


مواد و روش‌ها 

مواد مورد استفاده در تولید نمونه‌های مختلف نوشیدنی مالت با 
شیره خرما و نوشیدنی مالت شاهد در جدول (1) آمده است. از مالت 
جو تهیه شده در کارخانه سرد صحرا برای تولید تمامی نمونه‌ها 
استفاده شد. از شکر سفید با درجه خلوص 99 درصد تولید کارخانه قند 


خوی و شیره خرما ۳۳124 و بریکر0*25) محصول شرکت 
شهد باب پارس برای تولید نمونه‌ها استفاده شد. 


جدول 1 - مقدار ساکارز و شیره خرمای مورد استفاده برای تولید نوشیدنی مالت شاهد و نوشیدنی مالت با درصدهای مختلف شیره خرما برحسب 


کیلو گرم 
تیمارها مالت شیره خرما ساکارز 
نوشیدنی مالت با 100 درصد شیره خرما 25 42 0 


دب ی نیا تا 


محاسبه مقدار شیره خرما لازم برای جایگزینی با ساکارز 

شاخص شیرینی توسط 3107 و همکارانش 1998) به‌عنوان 
معادله ساکارز طبق فرمول زیر تعریف‌شده است: 

1( معادله ساکارز-1 (ساکارز) +074 (گلوکز) +1/73 
(فروکتوز) 

شیرینی شیره خرما با استفاده از درصد قندهای موجود در یره 
خرما که توسط کارخانه شهد باب پارس اندازه‌گیری شده بود توسط 
فرمول ل) بدست آمد. برای به‌دست آوردن مقدار دقیق شیره خرما و 
جانشین کردن آن با ساکارز بریکس نیز باید در فرمول (1) جایگزین 


نوشیدنی مالت با 75 درصد شیره خرما ‏ 25 31 062۵ 
نوشیدنی مالت با 50 درصد شیره خرما ‏ 25 21 1/5 
نوشیدنی مالت با 25 درصد شیره خرما ‏ 25 1/0 195 

نوشیدنی مالت شاهد (با ساکارز) 


( 0 ( 


شود» چراکه بریکس شیره خرما و ساکارز متفاوت می‌باشد. درنتیجه به 
معادله زیر می‌رسیم: 

فرمول 2) 

بریکس شیره خرماك شیرینی شیره خرما (به‌دست‌آمده از فرمول 
1 مقدار شیره خرما < بریکس ساکارگا شیرینی ساکارز (برابر 1« 
مقدار ساکارزی که در فرمولاسیون استفاده می‌شود 

با توجه به فرمول (2) می‌توانیم مقدار شیره خرما که باید به جای 
ساکارز جایگزین کنیم تا همان مقدار شیرینی حاصل شود محاسبه 
کرد. 


بررسی تاثیر جایگزینی ساکارز با شیره خرما بر ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی و- 639 


روش تولید نوشیدنی مالت 

تهیه نوشیدنی مالت در کارخانه سرد صحرا و تحت شرایط 
نیمه‌صنعتی انجام گرفت. مالت وارد دیگ پخت شد و با آب مخلوط 
گردید پس از تکمیل فرآیند پخت مواد داخل دیگ پخت وارد 
سانتریفوژ شد و مواد جامد از مایعط جدا شد. سپس مایع وارد دیگ 
جوش شد حداکثر دمای تانک جوش 90 درجه سانتی‌گراد بود. در این 
خرما در این مرحله در هر بار تولید شیره خرما به نسبت‌های 10 به 
0 به 25( به (21, 2 به 7 با ساکارز جایگزین شد. سپس 
شربت مالت حدود 9 دقيقه در این تانک ماند و به تانک ترسیب 
کرده و مایع زلال در بالا قرار گرفت. مایع وارد سردکننده شده و 
دمای آن از 0 درجه به9 درجه سانتی‌گراد رسید. بعد از این مرحله 
وارد فیلترهای صافی شده و ذرات ریز نیز گرفته شد. پس از آن وارد 
تانکر شده و در آنجا اسانس و اسیدسیتریک اضافه شد. بریکس به 7 
رسانده شد و 0۳1 در حدود 38 تنظیم شد. درنهایت نوشیدنی در 
بطری‌های پت (پلی‌انیلن ترفتالات) 320 میلی‌لیتری پر شده و در 
تونل پاستوریزاسیون در دمای 70 درجه سانتی‌گراد به مدت 3 دقیقه 
پاستوریزه شد. 

درنهایت4 تیمار با درصدهای ذکر شده حاوی شیره خرما و یک 
تیمار حاوی صفر درصد شیره خرما تهیه شد. در ادامه تغییرات 0۳1 
مواد جامد محلول. قند احیاء قند کل و ویژگی‌های حسی نوشیدنی‌ها 
در مدت6 ماه در روزهای 1 1407, 28,21 90(,60, 150,120 و 
190 اندازه گیری گردید. 


ارزیابی خواص فیزیکوشیمیایی 

1 بر اساس استاندارد ملی ایران به شماره 2279 سال(139 
آآم نمونه‌ها از 7 به8 3 کاهش داده شد. اندازه‌گیری ام طبق 
استاندارد ملی ایران به شماره 2260 سال 1300 و توسط 2۳1 متر 
نک مدل 706 ساخت آلمان انجام شد. 

مواد جامد محلول؛ از رفراکتومتر ۲عاعصطما/۳۵۳۵ ۲ظظ۸۳ 
۸7 ساخت انگلستان برای اندازه‌گیری مواد جامد محلول استفاده 
شد. مواد جامد محلول نوشیدنی‌ها طبق استاندارد ملی ایران به شماره 
2270 سال 1300 روی 6 ثابت شده بود. 

قند احیا و قند کل: جهت اندازه‌گیری قند احیا و قند کل طبق 
استاندارد ملی ایران به شماره 2055 سال 1300 از روش تیترسنجی 
لین و آینون استفاده شد. 


1 ۷۲ 
2 10 


اه هاش انار کت رن شاک سل ان ریش ۳۱۳۵۰ 
استفاده شد. روش )۳12 بر پایه اسپکتروفوتومتری است. در این روش 
جذب نمونه در طول‌موج 00 نانومتر اندازه‌گیری شده و با ضرب 
شدن در عدد هم عدد رنگ به‌دست می‌آید (1995 ,۷۷۳6). جذب 
نمونه‌ها با استفاده از اسپکتروفتومتر سسیل مدل ۷/9300 ساخت 
انگلستان و سل 100 میلی‌متری ساخت آمریکا در طول‌موج 430 270 
اندازه گیری شد, 


ارزیابی حسی نوشیدنی مالت 

در این پژوهش به‌منظور ارزیابی حسی محصولات تولیدشده از 
دانشجویان علاقه‌مند از دانشکده تغذیه دانشگاه علوم پزشکی تبریز 
دعوت شد.8 نفر ارزیاب برای انجام کار ارزیابی حسی نوشیدنی مالت 
انتخاب شدند. بعد از گزینش این افراد و قبل از شرکت آن‌ها در 
ارزیابی» آموزش لازم درزمین هی معیارهای انتخاب هریک از 
گزینه‌های موجود در پرسش‌نامه‌ی ارزیابی کیفی ارائه شد. نمونه‌ها در 
ظروف مشابه که با اعداد سه‌رقمی تصادفی رمزگذاری شده بودند. به 
ارزیاب‌ها ارائه شدند. ارزیابی کیفی با ارائه پرسش‌نامه به افراد و 
به‌صورت کنترل‌شده انجام گرفت. در پرسشنامه مذکور که قسمت‌های 
مختلف آن آموزش داده‌شده بوده از افراد خواسته شد که به هر یک از 
ویژگی‌های نوشیدنی مالت ازجمله رنگ» طعم. پرکنندگی دهانی امتیاز 
دهند و درنهایت میزان پذیرش کلی خود را با استفاده از مقیاس 
فاصله‌ای تعیین کنند. سیستم امتیازدهی از 1 تاط بود که 1 (بسیار 
داوران خواسته شد که به هریک از ویژگی‌ها امتیاز موردنظر خود را 
بدهند . 


تجزیه و تحلیل آماری داده‌ها 

تمامی آزمایش‌ها در سه تکرار انجام شدند. از طرح فاکتوریل در 
قالب طرح کاملاً تصادفی برای آنالیز داده‌ها استفاده شد. برای مقایسه 
میانگین‌ها از آزمون دانکن در سطح معنی‌داری 9 درصد استفاده شد. 
برای بررسی نتایج ارزیابی حسی از آزمون کروسکال والیس استفاده 
شد. برای آنالیز آماری نتایج از نرم‌اف زار ٩۳65‏ نسخه 19 استفاده 
گردید. 


]1 
بر اساس استاندارد ملی ایران به شماره 2279 سال 1390 2۳۲ 
نمونه‌ها به 38 کاهش داده شد. 017 نوشیدنی مالت حاوی صفر 25 
75۳0 و100 درصد شیره خرما در طی روزهای 1 21.14.7 28 


ممنامهه0۵) 6 ۳۵ظ موعم0عنا۲ 3 
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0۵( 5 و180 در جدول2 نشان داده شده است. نتایج 
نشان‌دهنده این است که در طی‌6 ماه نگهداری تفاوت معنی‌داری 
بین 0۳ تیمارها مشاهده نشب(ط)(2<۸). 

تصتعه:1 و همکاران (2012) به نتایج مشایهی رسیده بودند و 
71 در نمونه نوشیدنی مالت با شکر ثابت بود و تغییری نکرده بود. در 
این آزمایش چون فرآیند پاستوریزاسیون به‌طور کامل در دمای0/ 
درجه سانتی‌گراد به مدت 3 دقیقه انجام‌شده بود هپچ‌گونه رشد 


میکروبی مشاهده نشده و بالطبع تغییری در 0۳1 حاصل نشد. 
عدم‌تغییر 211 در طول زمان6 ماهه نگهداری نوشیدنی مالت 
پاستوریزه که در فرمولاسیون آن از شیره خرما به‌جای ساکارز 
استفاده‌شده بود. یک ویژگی مطلوب بوده و نشسان می‌دهد که 
جایگزینی ساکارز با شیره خرما اثر نامطلوبی ازنظر 2 در نوشیدنی 
مالت برجای نمی‌گذارد. 


جدول 2 - میانگین 011 در 5 نمونه نوشبیدنی مالت در مدت 6 ماه نگهداری 


شیره خرما(/) /روز 1 7 14 
10 8 38 398 
5 8 38 38 
50 8 38 379 
925 8 38 379 
90 5 38 38 


مواد جامد محلول 

مواد جامد محلول نوشیدنی‌ها طبق استاندارد ملی ایران به شماره 
9 سال 1390 روی6 ثابت شده بود. در طی زمان مطالعه تغیبری 
در مواد جامد محلول نمونه‌های نوشیدنی مالت مشاهده نشد 
(0<0068) و همچنان روی عدد6 ثابت بود 

تصتعوو۲10 و همکاران (2012) به نتایج مشایهی رسیده بودند و 
مواد جامد محلول در نمونه نوشیدنی مالت با شکر ثابت بوده و در طی 
0 ماه نگهداری تغییری نکرده بود. مواد جامد محلول» میزان مواد آلی 
و غیرآلی محلول در یک مایع است. در طی نگهداری نمونه‌ها ماده‌ای 
افزوده و یا کم نشده است و همچنین نمونه‌ها در بطری‌های دربسته 
بودند و نیز رسوب يا مواد نامحلول مشاهده نشد» که با توجه به نتایج 
نیز تغییرات مواد جامد محلول ثابت بود. مواد جامد محلول برای 
تمامی نمونه‌ها در طول6 ماه نگهداری برابر با6 بود که نشانگر این 
است که جایگزینی ساکارز با شیره خرما اثر نامطلوبی ازنظر مواد جامد 
محلول در نوشیدنی مالت نداشته است. 


قند احیاء 

مقایسه میانگین‌های قند احیاکننده‌ی نمونه‌ها نشان داد نمونه‌های 
نوشیدنی که شیره خرما در آنها استفاده شده به‌طور معنی‌داری قند 
احیای بالاتری داشتند ()0>)۲) (شکل1). ۷2۰۵۵۸ و همکاران 
(2013) گزارش کرده بودند که مافین‌هایی که غلظت بیشتری از شیره 
خرما را داشتند قند احیای بیشتری نیز داشتند. با توجه به اینکه قند 
شیره‌ی خرما متشکل از قندهای احیای فروکتوز و گلوکز می‌باشد 
(ووو1 ب.له ۵ ۱۷/۵۲۵ :2005 .اه ۵ لعته۸1۳) درنتیجه با 


افزايش درصد شیره خرما در نوشیدنی مالت میزان قند احیاء افزایش 


و و و 3 


180 130 120 90 60 8 
378 3418 39 379 370 09 
378 3418 379 379 370 09 
378 3418 379 379 370 09 
378 3418 379 379 370 9 
378 348 39 379 370 09 


پیدا می‌کند (شکل 1). فروکتوز و گلوکز کربوهیدرات‌های عمده خرما 
می‌باشد که به آسانی توسط بدن انسان جذب می‌شوند ( » نت۸1 
9 .0 6 ۱۷۲/۹۵۲۵ :2005 .0 و فروکتوز بدون نیاز به ترشح 
انسولین و افزایش گلوکز خون متابولیزه می‌شود (1993 ,1۵(65) 
درنتیجه نوشیدنی‌های تهیه شده با شیره خرما می‌توانند این امکان را 
داشته باشند که برای افراد دیابتی نسبت به نوشیدنی مالت تهیه شده 
با ساکارز مفیدتر باشند. 


قند کل 

بقایسه بانگیه‌های ند کار نان دا کین رها 
85 و 722 با تیمار شاهد تفاوت معنی‌دار )>0) وجود دارد 
به‌جز تیمار شماره(7/000 که با نمونه شاهد تفاوت معنی‌دار مشاهده 
نشد ()(0<ع) (شکل 1). طبق استاندارد ملی ایران به شماره 2270 
سال 1300 میزان قند کل نوشیدنی مالت حداکتر9 گرم درصد میلی- 
لیتر مي باشند که فد کل توفیدنی‌هایمالت با درصدهای مات 
شیره خرما مطابق با استاندارد بوده و در این محدوده می‌باشند» پس 
جایگزینی ساکارز با شیره خرما اثر نامطلوبی از نظر قند کل در 
نوشیدنی مالت برجای نمی‌گذارد. قند کل نمونه‌های نوشیدنی مالت 
حاوی (ال1 درصد شیره خرما با نوشیدنی مالت شاهد معنی‌دار نبود 
(0<0(6۳) همچنین با توجه به اين که قند کل دیگر نمونه‌ها نیز 
مایق با اتعاتیا دش ناهد بتان‌این نها ارر قفه کل تاه 
می‌باشند. ولی به دلیل نزدیک بودن قند کل نمونه‌های با 5 و100 
درصد شیره خرما به نمونه شاهد این تیمارها مناسب‌تر می‌باشند. 
تجنع‌ووم1و همکاران (2012) به این نتیحه رسیده بودند که قند کل 
در توشیدنی مالتبا سا کار در ی شقن ماه تگمتارمن کاهتن یافته 


بررسی تاثیر جایگزینی ساکارز با شیره خرما بر ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی و 641 


ولی قند کل در نمونه‌های ما در طی شش ماه نگهداری ثابت بود. 
رنگ 

بررسی میانگین‌ها بین نمونه‌های نوشیدنی مالت نشان داد بین 
تیمارها با تیمار شاهد اختلاف معنی‌دار (۲6)>ع) وجود داشت (شکل 
2 اما در طی6 ماه نگهداری اختلاف معنی‌داری مشاهده نشد 
(ظ)(0<ه) (جدول3)؛ 


0 
0 
0 
0 
ع 
۸ /۱۲۵ 


2 


نمونه ها 


رنگ نوشیدنی مالت بر اساس مقیاس 730 از صفر شروع 
می‌شود که هرچه بیشتر شود رنگ تیره‌تر می‌شود. رنگ نوشیدنی 
مالت با 100 درصد شیره خرما با توجه به درجه‌بندی رنگ ۳5۲ 
حدود 93 بود. با کاهش درصد شیره خرماء رنگ نیز کاهش یافت. به 
دلیل رنگ شیره خرما و همچنین انجام واکنش قهوه‌ای شدن در 
مجاورت قندهای ساده تشکیل‌دهنده‌ی خرما رنگ نمونه‌ی 9400 


بیشتر از بقیه نمونه‌ها بود.. 


۶ 
۵ 
0 بر 
8 ۹ 
1 
۲( ۵ 
۱ 


۱۰«/ ۷۵ 


قند کل 8 قند احیا ۵ 


شکل 1 - مقایسه میانگین تأثیر تیمار غلظت شیره خرما بر میزان قند احیاء و قند کل نمونه‌های آزمایش 
0 حروف غیرمشابه نشان‌دهنده تفاوت معنی‌داری (0>)۲)8) قند کل در نمونه‌ها می‌باشد. 
حروف غیرمشابه نشان‌دهنده تفاوت معنی‌داری ()()> ) قند احیا در نمونه‌ها می‌باشد 


8 0 
2/ ۲۵7 1 


نمونه ها 


0 


۱۷۵/ 


2 
90 
85 
ور ۷ 
70 ۷ 
للا 
5" 
60 
55 
50 
/۱ 


شکل 2 - میزان رنگ در 5 تیمار نوشیدنی مالت 
0 حروف غیرمشابه نشان‌دهنده تفاوت معنی‌داری نمونه‌ها می‌باشد (0>)۲)8). 
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جدول 3 - رنگ نمونه‌های نوشیدنی مالت در طی 6 ماه نگهداری 


شیره‌خرما(9اروز ‏ 1 7 4 ۰ 28 
100 هو سوو موو مووو 
5 ۶ 920*۰922 9187۶۸ 
۷/50 8944 944 . هحصحو 
25 62۶ *7769 *7605 7۵ 
0" 7320 93027 . ص93 


0 90 ۰ 120 150 ۰ 180 
و و9 مصوو . 932 موو 
یی افرص ۶ 25۰ آزه مک 7/۵ ۶ 
دص ححهو «عحصو . و +845 
7775٩ 7755 776*774۸ 5۸‏ 
«صوو «ودو یحو «وجوو . «8375 


2-6 در هر ستون» حروف غیرمشابه نشان‌دهنده تفاوت معنی‌دار (0>)۲68) بین نمونه‌ها می‌باشد. 
در هر سطر حروف غیرمشابه نشان‌دهنده تفاوت معنی‌دار (۲68)>) بین نمونه‌ها می‌باشدپ 


۷2۵06۳26260 و همکاران (2007) با اندازه‌گیری رنگ در طی 
یک سال به این نتيجه رسیدند که رنگ افزایش می‌یابد. ولی افزایش 
جزتی رنگ در نمونه‌های ما معنی‌دار نبود (جدول3)» رنگ نمونه‌های 
حاوی شیره خرما به‌طور معنی‌دار با رنگ نمونه شاهد تفاوت داشست 
(0>0۲)۳5) (شکل 2 ولی با توجه به استاندارد ملی ايران به شماره 
9 سال 1390 که رنگ نوشیدنی مالت حداقل باید4 ۳80 باشد. 
رنگ هیچ‌یک از نمونه‌های نوشیدنی مالت خارج از این محدوده نبودند 
که نشان‌دهنده این می‌باشد که جایگزینی ساکارز با شیره خرما اثر 
نامطلوبی روی رنگ نوشیدنی مالت ندارد 


ارزیابی حسی 

نتایج حاصل از ارزیابی حسی نوشیدنی‌ها طبق داده‌های جدول 
۵3) به‌دست آمده است. در مورد شاخص رنگ بالاترین امتیاز به نمونه 
شاهد اختصاص یافت که با نمونه 1000 و72 درصد تفاوت معنی‌داری 
ندارد (0<)(68). در مورد شاخص طعم بالاترین امتیاز مربوط به نمونه 
0 درصد شیره خرما می‌باشد که با نمونه‌ی شاهد تفاوت معنی‌داری 
()0>م) ایجاد کرده و پس از آن نمونه 75 درصد دومین رتبه را به 
خود اختصاص داده است. در مورد شاخص پرکنندگی دهانی بالاترین 
رتبه مربوط به نمونه 1000 درصد می‌باشد که با نمونه شاهد تفاوت 
معنی‌دار ندارد (0<0()5). در مورد پذیرش کلی بالاترین رتبه مربوط 
به نمونه 5 درصد می‌باشد که با نمونه شاهد تفاوت معنی‌دار ایجاد 
کرده (۲6)>)» پس از آن نمونه 160 درصد دومین رتبه را به‌خود 


اختصاص داده است. 

پس از مقایسه یافته‌های حاصل از ارزیابی حسی نوشیدنی مالت 
توسط داوران» تیمار دارای 7/۵ شیره خرما از نظر پذیرش کلی 
بیشترین امتیاز را کسب کرده و به‌طور معنی‌داری بهتر از نمونه‌ی 
شاهد بود. شیره‌ی خرما علاوه بر شیرینی دارای طعم و عطر خاص 
خرما می‌باشد. به‌همین علت در طعم فرآورده نهایی در تیمارهای با 
00 و 7/8 شیره خرما تفاوتی قابل تشخیص با نمونه شاهد مشاهده 
شد. به‌طوری که این اختلاف ازنظر آماری نیز معنی‌دار بود ()0>) 


نتیجه گیری 

هدف از این پژوهش جایگزینی ساکارز با شیره خرما در نوشیدنی 
مالت بود. نایج آزمون‌های فیزیکوشیمیایی بیانگر اين می‌باشد که 
جایگزینی ساکارز با شیره خرما در نوشیدنی مالت تأثیر نامطلوبی روی 
نوشیدنی مورد نظر نداشت. با توجه به نتایج ارزیابی حسی, شیره 
خرمای مورداستفاده در تولید نوشیدنی مالت. تأثیر نامطلوبی بر 
ویژگی‌های حسی محصول ندارد و می‌تواند به‌عنوان یک جایگزین 
شیرین این ماده می‌توان از ترکیبات مفید موجود در شیره خرما نیز 
بهره برد. نوشیدنی مالت تهیه‌شده با75 درصد شیره خرما درمجموع 
بهترین تیمار معرفی شد و می‌توان از تیمار حاوی 73 درصد شیره 
خرما به‌جای تیمار حاوی ساکارز استفاده نمود.. 


جدول 4 - نتایج حاصل از ارزیابی حسی 5 نوع تیمار نوشیدنی مالت 


مبعیر 
درصد شیره خر 
100 
75 
۷50 
25 
۷0 


4/9۳ 
470 


455 
45 


رنگ طعم پرکنندگی دهانی پذیرش کلی 


44 300 400 
463۳ 4225 4613 
3108 4 3890 
2 36 30 
320 4228 4213 


در هر ستون» حروف غیرمشابه نشان‌دهنده تفاوت معنی‌دار (0>)(6) بین نمونه‌ها می‌باشد 
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 0‏ . ست 2590 مت 5096 ۰۰۰۰۰ 77596 .10096 4 ی 


احساس دهانی 


شکل 3 - ارزیابی ویژگی‌های حسی نوشیدنی‌های مالت 


تشکر و قدردانی کمک‌های مالی خود اين تحقیق را حمایت نمودند سپاسگزاری می- 
شود» همچنین از کارخانه سرد صحرا برای اراثه امکانات موردنیاز 
تحقیق تشکر می‌شود. از آقای دکتر محمد اصغری جعفرابادی که ما 
را در انجام این تحقیق یاری نمودند قدردانی می‌نماییم. 


این مقاله از پایان‌نامه کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی به 
شماره 19 /اات استخراج گردیده. بدین‌وسیله از معاونت پژوهشی 


دانشگاه علوم پزشکی تبریز و معاونت پژوهشی دانشکده تغذیه که با 
منابع 
موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران» 1300 آبمیوه‌ها -روش‌های آزمون. استاندارد ملی ایران» شماره 2085 » تجدید نظر اول. 
موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران1300. نوشیدنی مالت -روش‌های آزمون. استاندارد ملی ایران» شماره 22600 ۰ تجدید نظر اول. 
موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران ۰1300 نوشیدنی مالت -ویژگی‌ها. استاندارد ملی ایران» شماره 22/2 ۰ تجدید نظر پنجم. 
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۰ ۳۱۱۱۱۵4 ۱۱۵ ]0 0۳9۵۵۵0 
40 ۱9۵ ,۲۳۳۵۵0۵۵۵ 20 ممصمژمی تعصز۳0۳ظ ر2004 ریک رق90۵۷68 تک م,ظرظ موع۳001ظ میم ,001608ظ م.ظ روعع۳1ظ 
0-8493-2547-۰ 9 روعع:۲ ۱۲۴/۵۴ معلزطاصصه رعمتطوتامانظ 


۰ ,055 ,4 .۱۱0 اصماه۳ ماقاگ ۱۲۲60 .ععمعوتن 0ص ۲000 لماوع هعناو طا تقعتاو ۵ اجمصمعهامم۴ 1977 .۶.۳۲ روع۲۵001 
۲ ماباتادهاناه ۵ وه تاره ملق ۵۴ ]۲]60 ,2005 ۷۲.۳۲۲ ,۴۳۵02027256 ۲۱۵۸۵020 ی ,.ظ.۷۲ ,للهزه۱۱ تطااها۲ ریخ رتاتطمته تتقطمت 
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0108۵ 01۱ 56۱61166 ۳000 ۲۳۵/۱۵۲۱ مبجصوعتن 166 ]501 ۵۶ مع۳۵۵۵1( (0۲فصعو مه آهمنمصم‌طمممتدرطام فطل هم تقعناه 
(251] ).23-32 +(2)01 ,و0 ۳6560 

دم 2 651 ]00۵ ۱۱۷۱۷۱۱۸۰۸۵000۲0 ,ترمدم‌صومن) ممتطوتاهانظ معلعع ۷۷ ,)نامع مه تمممامع/9٩‏ ,1996 ری ,اتهطاهم۵ع۲۱ 

11 ۱۱0-21600011 ۵۶ واتازطجتمای 0ص ممتاهممظ لهممنمممطمممتقرطظ ر2012 ی بتلعطقط9 ی .۷ رته۷ لقع و.ظ ملطل۲۱055 
173-۰ ,14 ,766۳۱۵108 ۵۱۱ ۵6۱۵6۵ مات و ۵ رل .۱۷۲۵10 رهاظ مه )0۵2 موم 0عتوورمزظ زرد 

1 مجمنوز۳۵ افنز۳ ,2685 20 لاو .ع0مطامصط ]و16 - ومملناز اب۳۳ رصق ۵۶ موهفم لمزافنلم مه فلتمل‌صماو ۵۶ متتتاومز 

(تعنه۳ 19) .2006 

,۳۵۷16108 ۳0 .2279 مه لاو .عممتاه‌نگزهموه - 0۵۷۵7۵20 ۱۷۸1۲ مصف! ۵۲ جمنهمومع! لهنفنامما لمع ولته‌صهند ۶ عناوم 

(تعیه۳ 1) .2011 :]191۳۴ 

,۲۵۷16108 ]۳1۳5 .2280 مظ 1911 .ع0مطامجظط و1۵" مههتم0۵۷ ۱۷۲۵۱۲ رصق ۵۶ طمدمومک! لهتتفنمما مه ولتهصهنو هم عماوج 

(تعیه۳ 1) .2011 :]191۳۴ 

734-۰ ود ومع ۵ ول ۸۱۵۲۱6۵۱ 7126 ,عوماعناظ ۵۲ حصوتانطهامدظ رتدللعصعما؟ ,1993 ,یه روعزه]۷ 

0 56۵0۱6۵ ۱۱۵ ]0 ۳۱۱۵ .عماج تصقصوم عصتستنقهه ۵ ممتاتومم‌جومی فطا ,1999 ر.قی۷ ,12۱۵0 عک .ل رفهلقمک ری رهتهط]۷( 
,1345-0۰ ,79 ب۱0ععظ 70 ۲۵0۵ 

,0056 90۲ . ل2عنصطهع1.. مصصععت. . ومع 20060 ها ولا تصوعتی . وم ,2004 ریگ مع۷008 تک .ظ و1270 
.20060 هنایم ا000/0 :۵۵0۲۵۵10 ۵۵۲//:مت 

م1 ۵۶ مملاونم‌امدهل عطتعظ ,2007 ویگز.۳ رتم1۳۵۷ عک با ماتماطمه۷۵ وم مطع1۳20 ر.ط مکتا1(01۷2 ر.ظ م2000026080 ۲۷ 
404-۰ ,103 ,رنه ۲۵۵۵ 9۵65 6۲ظ 

431-۰ 10 موه 0 فا ۵۱6 ول تمامی القصه ۵۶ جمتاقحتحطماعل متتاعمصمامدام0۵000٩‏ ,1995 ۲.۳۲ ,ماز/۱۷۷ 

مره ملق بط 0عه0۵۵ فصنامدط ۵ اجمجروومووم معا امه ,2013 رب مطفع۲ ی .و له ولا صحصصطفگ رید هتفه ور رجمعوه۷ 
136-۰ و2 ,۵6۱۵0665 آمعع0اه۱ظ ۵۱ ۵ ۳۴۵۱ ]0 0۱۱۵ مصقتها ۷/۵۵۲ 200 
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۱1] 


7۲ 2110 ص0۵ مع ۱ص مه م۵ موی مه ۵۲ مدای عمه۵تاو ]0 ۲۳۲۲6۵۲ 
۵۵ ۵ 0 ۵۳۲۵۵۵ 


"نوی 1۵2۳:2206 7۸ , 1202-نصه وحصه۲۱ ۸ وهی نز۲۲2 ۲۰ 


16661۷60: 0 
۸0601620: 3 


0 ۷/۵۵ 060۵16 رصق عح م1۳۵۲ .ععزتصنمم پرصقجطر صد 0مصصاعهمع هه دم۵۵7۵۲۵۵ م11مممله- هم مصم)۱۸0۳۵06 


۰و «امتامتوناه؟ میج ومههعه۵7 مامطممله ومتاصنمی تفت مد فصه رقصمعصمی طالقعط متفه ۵۶ مفنیوععها [مط0عل2 
-0.5) مامحمعل2 10۳ ر(1:266 صقطا وعمصص) منامطمعله فه اصمجمه امطمعله مطا مم 0ععهه 0عتوعهاه مته ومههتم0۵۷ ۷۲216[ 
۲ 119901۷1926 رها مت رالح‌تعصعع میج وفعهمهع۵ع۵۵۷ 1۷21 0.56۵(۰ صقطا ففعل) امطامعله مه هه هه (1.260 
قچ طمناو فاتکهجهط طلقعط مصرمو فقظ مههتع0۵7 )له فط1. بقصصمته ومظ وتنام عصتل0ه له مصمتاتالی رملهته ما دماهانامدنع 
7 م۱1 ۵0م00 «المتاونا میم ومعه0۵7۵7 ۱۷۲۵1۲ ,قتممنا هه وتمعصعه روموهمونل اتفعظ رتفجمتمم )فصتقيه ممناهما2۳۵ 
8 0۵۷6۳۵۵6 ]۳21 مصع؟ ‏ صاطعزمو قمع و۳۷ بقل ملقعط/۳ که ممناو ومم‌تیامو قطانم مت وعقوع مصرمو صا 24 ۳2216 
0 ۱0۹۷۵۵11۷ 0۵۷/6۲۵8۵۵5 ۱۷۲۵16 بلق بماندها منود 0ممن۵0ه پرللجتمصمعم ود هه ممتاه‌ممع امه همه 
5 ,006907 ۵۶ موه جتقصه عظ) و1 16 ممصله فعممامه ۳۷ تمطان ده ۲6۵۱۵۵60 ب«اطاجعههتم ماه م1 عدممنا9 ,عومعمناه طد۷ 
و ۵ مان مهن من فمممامع۳ه مفصماصا مص لتقهب۵و وته متمط1. ,ومتاژیه تقاصمل هه وماه‌صاهنل وه ۷۸۵11 
۶ وهم1مزمدناو ما عبل 200101۷66 1000 لملفته۷هتاوهع )دمح عط افعصمصصه هه دعهههماعع5۳ 86حعاصاً عمصنگ .ععلقاصاً رعتههم 
2 15 متعطا رصق ماه مطا وم .عمیتفناصا 1000 صا ۵0وا وه 6۵ 21100760 مه صفطا گم سم دلمن فاعمعفله لقع موتع207 
«منیه صنقاجمه رما رامتلمين فطا ما مهد مصتلزمتن ومل‌توعها ناه رتممماممو مهد ۵۶ معصه ۷/108 
قامعا المع ۷۵تازومن )زطاتصنه ما ط«مص مج تفص فامصمطموامم رم ولتمصنجط رفصتصهازه مه طمتای رقل‌صتاممطمن ۷۵ م01۵2 
مناد ما و۷۵ همه تمتنوه لبود رلعوه پرام10 امه طهتامط1۳. .10۵0 لقممتام‌صن ۵ آمومجمی فط ما ماناطاتاجمه 220 

276 6۰ 


م1۳00 م1 مصف! ما مممتاج لته اصماتمجورصظا عمط ۵۶ مهم ود (مع جع دمهم۳) صلدج ملق ححم اتببط ماونز 
,۱0۱06۵۲215 20 له ,(70-8096) ومفهتط0صانمه ۵۶ ممتاتوم‌رصصمی طم1 فا مق قعصرمی ممت)تتانه مقصصتاط صاً مق فطل ۵0۶ 
۶ دا ۵00 عامتال0 00عمع60۵0 م2 روعاهتاممم608۵ ممنباز 12۳206 .ومع مصتصصح 20 ولتمه الق روصتصصها ۷ رتمطای رتقامنل 


مطا 0ج معئیاز ۲2 عمط ۵۶ مها عمط وم عصن‌صووع0 رمصماوتوومن 20 مافها ,معصه‌تهمممه طا تعن «مدا1. امتاه ماقل 
0ن م11 ملد مه مره مق رلهعوه ملق موه موادت وه جهه عامنلمج صتقصهر ممعط ,صمتاه‌تاجهمومی ]0 وعتوع 
0 2 ,ماهتلط0هانهه صا مزع ۵00 زوتمجم طعنط ۵ ود 16 .)۵06ض 20 0671۷60 «المتعجمع )دمص مط ود متاترری اهنا تقفناه 
,260105 عنصهعته هه مصنصصه رومل‌تتمطمعهه عطام ۵۶ مخت همام‌جومم م۷ ۵ فصتقاجمی مقلق 16 بط فلقمصتط ۵۶ ممتنامو 
عومجم م1 ,عاصهلنمتاصه ما طمتر ود 16 رقل‌صتممصمی تقصمتاتمتاه فلز وملتععظ .عامصممم‌وامم فص و0مصمامتدم 
جچ و2 برد متقنا .ع0زمصمامهه لمع 210 مماعممفه رللع2 110مصمدام رقل[1127080 مه )معه 000200۷۵تاصه 0۲ ماطالفمومومت 
1 منامدمعله-۵۵ظ طا مومتمیای ۵ ممتاتتاتاوماناه مه قه ۱8۵0 ۷28 عصلووعع0۳۵ مق صا امنیل۰۵۳۵-/0 صتقصظر 4ص 10۳00۷۵41۷۵ 
متام امصهعه همه لهمتممدمممدرطم من تاره مق اه اصمجمم‌هامه: مومممناد ۵۶ امعلله مط ,چلتتای نار .عم۵ه۵۷۵ه 
۶ دجم 6 عصتسل دوم 180 صرح 150 ,90,120 ,60 ,28 م21 ,14 و7 م1 صلطاز< 000160ه ۷26 007۵۲220 له ۵۶ فعناتم2۳0۵ 

0226 


٩۱۵۲۵56 220 216 ٩۲۲۵ ۵‏ ,وامالهم دحمظ هه لفط رملنهها عصتل‌باامصا دلهتعه‌امص م1۳ :فل‌مط)مه 0هصه کلهفته/ه]۷ 
,12012) صجمصصمن نطو 5270 صم 0عصتفاداه م۷۵ فاعلاهم دحمظ جع لمح برماتوظ متفه لهعم1 حمی 0منامجرناه 
0 ۲2۲ 0ظ 0طقطه مظ مره مق قمع رصق رتومطک) پ«تمامد؟ کقموناه رمک رم 0عففهمتنام قه۱ عو۵عمناو. .ص1۳2 

180۰ ,2012 1) 
2 1 ۳/26 ام ۳16 ۵0۵0عا٩‏ ممطا رااته لاور ه مصلوهه 001160 منم ماقم بمانده فممهمهبهه الق هصتنهممتض زو 


۹ ۱۳ 
,120112 ,۹0۱۵۵668 ۱۷۲601621 ۵۶ نویه نصا 1۵2 رهمتاتتب ۶ه مهو ,رعماممطمع1 مه ععممزهق ۲۵0۵ 0۴ ی ِ 
,120112 ,۹010065 ۱۷۵01621 ه بانیهبندنا 120۲12 مممتاتاباط ۵۶ ولنمد۴ ,روماممطهع1. هه عممعله5 ۳۵۵۵ 0 ی ِ 
(26.15 .)۵ متصیاه رمطم۳۱ :اتمحصظ تمطابظ ۹ 
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جح 10۲ 001160 ما م۷2 ۱۷۵۲ ۲۳۵ ,۷۸۵۲۲ ۵1100 متناون1 ٩۳۷۵۵۲‏ یکمنطا ممتالمت ما 10100700 ۷2۵ مان ۱۷۵۱۲ علصها تفه 
5 ,50:50 ,25:75 ,0:100 0۶ ومتا۲2 عطا 21 ۷۵۲۲ عهمتلژهها عطا م) تعطاعع0) 20060 ۷۵۲۵ عدوباه مه متاتری 0206 مه عتامط 
ما 0۱26 ععمفدمه تفعط ممتوبا 1160نص حقعطا قه ۷۷۵۲۲ 1۳6 بامهتاه معط 6۵ 20060 مفول2 ۷۵۲۵ فاملله ۳۱۵۵۵ .100:0 220 
۱/۰۲۵ عمط مج 6 4هج 3.8 ۵ 0مافاژ0ه ۷۵۲۵ عامدتاه ۵۶ رها هصج ۳ج م1 .0عع1 4صح حمتاهاصعصع؟ 2۷010 
صرح وعانصتصط 30 10۲ 70 اه 0ع2تتنامافوم ۷/۵۲۵ حعطا روع0۵)0 (۳1ظ) ماقلفطاطمهع1. مممازطاهداظ مهععتع لمظ 300 160 
۰ )۲ 10۴ 460 26 ۲611126۲200۲ طا ٩0۲60‏ 

0 5۳۷۵0۵ مق 0۴ 100:0 200 75:25 ,50:50 ,25:75 ,0:100 0۲ ۲20108 ۱ 50۸۵۵۵۵0 ۷۸۵۲۵ م۱۳ دعع06۷76/2 1۷۲216 
0 م021۵ ۰۲۳6 ,عع۵۲2از ۵۶ فطاممص ند عمتتل مامنلونه م۵ وملاتمممم پرت0قصرمی 4ص له زصمدمممزو ردام رقومتمناه 
۰ 8 م2مصن۲ پوطا مقمل قهه م2 مطا ۵۶ فتورلفمه .عممتاهموهان ملقم‌نامرتت ۵۶ مصحعصط مطاً فت2 


2 ۷۵۵ 1676 .عطاجمصه 6 هصتنل 0ععصقهطه )مه ۱۷۵۲۵ بترظ مج ۵۳۱ وعلناعع۲ م) عصیلتمععخ خصمتعمیه‌کنل 20 و6لناعع1 
کالناوعع چم 0عفظ ,امتاجمی مج فعام‌طصهه ممع0عه عمزمن مج عقعناه عمتت0ع طا (ر0.05کم) ممعصععکلن اصهم‌تلنصوزه 
ص تهعناه ماما ۵۶ اصتمصصح م1 .نموتاه عمتم0عر میجبهاه 6۵10 وممهتم۵7 ما مارد مق ۵ ممتاتمج0۳۵ فطل هصلمهم1020۲ 
وه عصنصتدنجم عومتمناد عطا ما معممعکن اصه‌کنصونه ۵0ع۷«مطو مره ماه 2560 24 5090 ,7566 طذ وعام‌صهه 
٩۱۲۲۵ 224 6‏ 1216 1009۵ طز۷ موه عطه ممع۱۳عه عمصععلن امی‌تلنصونه مظ م۷۵ عبط رهبه ۵ 0.05(۰>ه) 
عطا عاصننه تجونه ملق 756۵ طاذ۳ عممعهبه لفط رعالنادع؟ رتمججعد ما عصتت0ععظ ۵<۵0.05(۰) عامصده عمتصتفاوهم 
امه رم رم .عتاکلهامدقطه ماصامتنعع0 ۵ 24 مره مق ده 0عاهلنصم؟ معمهعهبفظ .رانازاهاممععه 0۷6۲۵11 )فعطونط 
اک عطا عظ م4 ص10 مه مره ملق 7590 طاذ معهع۵7۵ )لفط عطا رهز ۵۶ فاصتهم پرتمعمعع لمح لدمنعم[مصطهع) عطا 
۱99۹ 


باصمجصم»1۵۱2 عوممنگ رفمتاتم00زظ متاممامصهو0۳۵) رعمهته۸6۷ظ ]۷21 ,9۱۲۲ م1۲26 15۵۲۱۷۵۲۵۵۰ 


